附件2；
一、 报价核心条款与模式
1.承包模式：
· 本报价为完全责任承包价，按实际就餐人次结算。单价已包含为完成约定供餐服务所需的全部费用，包括但不限于：食材采购、加工制作、人工成本、设备维护、厨房低耗、卫生清洁、企业管理、保险、税费及合理利润等。除本合同另有约定外，采购方无需支付其他任何费用。
2.供餐基数：
· 现有医院职工1174名，每人每月：早餐15次、中晚餐20次。
3.费用结算：
· 无保底结算，每月结算金额以当月实际消费人数结算。
4.相应费用：
· 因食堂现有设施设备均由医院提供，承包商需每年向医院缴纳设备折旧费：150,000元（大写：人民币壹拾伍万元整）
· 水、电、燃气费用按实际承包商月度使用量缴纳。
二、餐饮费用（此表格由供应商填写）
	餐别
	每人每次（元）

	早餐
	

	午餐
	

	晚餐
	


三、服务标准与要求
1.供餐质量：
· 早餐提供种类：
(1) 粥品（清粥/甜粥/咸粥）
(2) 面点系列（蒸制类/煎炸烙烤类）
(3) 粉面系列（面条/米粉/河粉/其他汤类主食）
· 午餐/晚餐标准不低于：
(1) 3 荤 2 素 1 汤
(2) 提供干饭、稀饭
(3) 餐后应季水果
2.食品安全：设置食堂安全员，参加市场监督管理部门食品安全管理人员培训并通过考核。
3.人员配置：拟派驻项目团队不低于14人。
4.投诉处理：设立现场经理，对合理投诉在现场快速处置并解决。
5.其他服务：提供加班餐预订、增设风味窗、可承接内部接待用餐（另议价）。
6.配送服务：如临床科室，需食堂人员配送餐饮。
四、报价附件（请随报价单一并提供）
1.营业执照及《食品经营许可证》复印件
2.食品安全管理体系认证证书或相关管理制度文件
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